
 
 

MENU 
 

The Phantom of Stanmer House 
Immersive Dining Experience 

 
Starters ‘Carlotta’s Demise' 

  

Spiced Slow Cooked Tomato & Roasted Red Pepper Soup  

Beetroot & Goats Cheese Salad with a Blood Orange Dressing 

Pan Seared Scallops with Smoked Beet Puree & Sizzled Chorizo  

Beef carpaccio with Fennel, Orange and Red Onion Salad  

  

Mains ‘A Passionate Love Affair' 

  

Slow Braised Featherblade of Beef with Parsley Mash & Red Wine Sauce  

Roasted Pumpkin & Roasted Garlic Risotto 

Roasted Sea Bass served with Lemon and Parsley Butter on Colcannon 

Spatchcock Poussin with Dauphinoise Potatoes and Roasted Root Vegetables  

 

 Desserts ‘The Phantom’s Adoration' 

  

Passionfruit Panna Cotta 

Sticky Toffee Apple Pie 

Dark Chocolate & Ghost Chilli Mousse 

Trio of Cheeses 


