
WELCOME
ON BOARD

- no oyster required-



THE DRUNKEN OYSTER

Paghera tutto questo s ignore . . . 



TAPTAILs

Negrose   9.5
Ford’s gin, Cocchi Rosa, Campari, strawberry, tonka, sparkling

Basilica san limonata   9.5
Ketel One Citron, Limoncello, Cocchi Americano, Strega, basil, prosecco  

SIGNATURE COCKTAILS

Volare americano    9.5
Bergamot tea infused Campari, Martini Rubino, soda

Inverno bellini     9.5
Rhubarb, rosemary, prosecco  

cosa nostra: part II     9.5
Havana 3yr Rum, Amaro Montenegro, Palo Cortado, blood orange sherbet 

White Diamond     10.5
White truffle Disaronno amaretto, lemon, thyme, egg white  

Dark roast negroni      10.5
Beefeater 24 gin, Mr Black coffee liqueur, Noix St Jean walnut wine, Campari 

lucky luciano     10.5
Butter washed Havana 7yr rum, Amaro Lucano, tabacco, chocolate bitters

V & T

Cocchi di torino  8.5
Rhubarb, lemon zest, rosemary, Mediterranean tonic

Cocchi Americano    8.5
Orange, thyme, Sicilian lemon tonic

cocchi rosa    8.5
Aperol, grapefruit zest, rose petal, elderflower tonic

martini rubino    8.5
Coffee, tarragon, classic tonic

COCKTAILS

Frizzante

Vermouth & Tonic



THE DRUNKEN OYSTER

NON-ALCOHOLIC

Bellini Secco    6.5
Rhubarb, rosemary, Mediterranean tonic  

Oro Rosso    6.5
Blood orange sherbet, thyme, Sicilian lemon tonic  

Rosella     6.5
Hibiscus, cranberry, basil, mint, lemon, soda 

Modena     6.5
Strawberry, grapefruit, balsamic

SOFTS

Fever Tree Ginger Beer   3.5
Fever Tree Elderflower Tonic  3.5
Fever Tree Sicilian Lemon Tonic  3.5
Fever Tree Mediterranean Tonic 3.5

BEERS

Birra Moretti   Italy 4.6%    4.75
Subtle Fox Lager   UK 4.0%    5.5
Menabrea   Italy 4.8%    6.-
Goose Island IPA   USA 5.9%   7.-
Flying Dog Pale Ale USA 5.5%   7.5

0%

Not all ingredients are listed in cocktails.
Please advise your waiter of any allergies or intolerances before ordering,

A 12.5% service charrge will be added to your final bill.



Cento d i  quest i  g iorn i  

DRINKS



Dire pane al pane e vino al vino

THE DRUNKEN OYSTER



WINES

Wine by the glass

SPARKING WINE             

Venerto, Prosecco Brut, Terre di Sant’Alberto   NV    6.-
Sokol Blosser Evolution      NV 10.-
Moet Vintage      2008 12.5

WHITE WINe

Abruzzo, Trebbiano, Madregale     2015 4.- 5.-
Abruzzo, Trebbiano, Frentano    2015 4.5 6.-
Veneto, Pinot Grigio, Castelnuevo    2015 5.- 7.-
Veneto, Soave Garganega, Filippi    2014 7.- 9.5
Piedmont, Arneis, Azienda Argricola Negro   2016       8.-         12.-

RED WINE

Abruzzo, Montalpuciano, Madregale    2015 4.- 6.-
Tuscany, Chianti, Salcheto     2015 5.- 7.-
Piedmont, Freisa, Borgogno      2015 7.-         10.-
Valtellina, Nebbiolo, Sandro Fay    2015       9.5       13.5
Tuscany, Vino Nobile di Montepulciano Salcheto  2015       10.-      14.5
Tuscany, Merlot, Le Volte     2015       14.5      17.-

Rose WINE

Tuscany, Sangiovese, Fonterenza    2014 8.-         11.-

SWEET WINE

Moscato d’Asti, Sarraco sparkling    2016 6.5
Jurancon Clos Lapeyre Moelleux    14/15 7.- 
De Bartoli, Marsala Vigna la Miccia     NV 16.5 

                         125ml     175ml

                         125ml     175ml

                         100ml     

                         125ml     175ml

                         125ml     



THE DRUNKEN OYSTER

SPARKLING WINE
 
1001 Veneto, Prosecco Brut, Terre di Sant’Alberto  NV 30.-
1004 Sokol Blosser Evolution     NV 58.-
1003 Moet Vintage        2008 75.-

White wine

ITALY        Btl.

1113 Abruzzo, Trebbiano, Madregale   2015 19.5
1110 Veneto, Pinot Grigio, Castelnuevo   2015 22.5
1106 Abruzzo, Trebbiano d’Abruzzo , Frentano  2015 25.-
1124 Veneto, Malvasia delle Venezie Villa Mura , Sartori 2015 25.-
1125 Piedmont, Cortese Amonte, Volpi   2015 26.-
1127 Calabria, Cirò Bianco Greco, Librandi  2015 27.-
1123 Sardania, Falangina, Picco Del Sole   2015 27.-
1126 Sicily, Grillo, Mandrarossa    2015 28.-
1108 Marche, Verdicchio, Sarterelli   2015 32.-
1109 Tuscany, Vernaccia di San Gimignana, Cesani 2015 34.-
1111 Trentino, Pinot Bianco, Cantina Bolzano  2015 34.-
1114 Sardinia, Vermentino, Tyrsos Contini   2015 35.-
1101 Campania, Fiano, Alois Ponte Pellegrino  2014  37.-
1100 Friuli- Venezia Guilia, Pinot Grigio, Stocco  2014 38.- 
1105 Veneto, Soave Garganega, Filippi   2014 40.-
1102 Piedmont, Cortese, Picollo    2015 42.-
1104 Trentino, Muller Thurgau, Toblino   2015 42.-
1107 Friuli- Venezia Guilia, Ribolla Gialla, Ronchi di Cialla 2015 44.-
1116 Friuli- Venezia Guilia, Traminer, Friulli Vistorta 2015 45.-
1115 Piedmont, Arneis, Azienda Argricola Negro  2016 47.-
1103 Sicily, Carricante, Etna Custodi   2013 62.-
1117 Friuli- Venezia Guilia, Chardonnay, Jermann  2015 68.-

Elsewhere    Btl.

1121 Domaine Guy Allion, Sauvignon de Touraine                2015 39.-
1120 Washingon State, Riesling, Chateau St Michelle             2015 39.-
1112 Chablis Bernard Defaix, Burgundy   2015 52.-
1119 Bogle Viognier, California    2014 53.-

ROSE WINE
 
1122 Tuscany, Sangiovese, Fonterenza    2016 47.-

                     Btl.

                     Btl.



WINES

RED WINE

ITALY        Btl.
 
1522 Abruzzo, Montepulciano d’abruzzo, Madregale 2015 19.5
1533 Lazio, De Notari Cesanese IGT, San Marco  2014 26.-
1535 Sardinia, Cannonau di Sardegna, Picco del Sole 2014 27.-
1534 Piedmont, Briccotondo Dolcetto, Fontanafredda 2015 28.-
1508 Tuscany, Chianti, Salcheto    2015 29.-
1502 Tuscany, Chianti, Buccia Nera   2014 36.-
1518 Tuscany, Chianti Classico, Droandi    2014 36.5
1504 Piedmont, Dolcetto, Dosset Vino Rosso  2016 37.-
1516 Puglia, Primitivo, Magnifico    2011 38.-
1509 Sardinia, Cannonau, Sartiglia Contini  2015 39.-
1506 Veneto, Valpoliccella, Classico Stelar  2013 42.-
1511 Piedmont, Freisa, Borgogno   2014 42.-
1505 Trentino, Marzemino, Vilar    2015 44.-
1519 Piedmont, Dolcetto, Elvio Cogno   2012 45.-
1521 Sicily, Nerello Mascalese, Azienda Agricola Pietro Caciorgna  2014 47.-
1510 Tuscany, Sangiovese, Carpazo     2014 47.-
1503 Abruzzo, Montepulciano, Valle Reale  2011 48.-
1501 Piedmont, Barbera,Curussin   2014 51.-
1500 Valtellina, Nebbiolo, Sandro Fay   2013 56.-
1513 Tuscany, Vino Nobile di Montepulciano, Salcheto  2013 56.-
1512 Piedmont, Barbera, Rinaldi    2014 56.5
1529 Tuscany, Ornellaia, Le Volte   2014              62.-
1507 Trentino, Teroldego Foradori   2014              65.-
1515 Piedmont, Serralunga d’Alba, Barolo, Ettore Germano 2012 88.- 
1525 Veneto, Amarone della Valpolicella, La Salette  2013        115.-
1517 Campania, Aglianico, Taurasi  Pietracupa  2011                 118.-
1514 Piedmont, Nebbiolo, Barolo, Borgogno                2011               125.-

Elsewhere    Btl.

1526 Artolas Tinto Lisboa    2014 25.5
1524 Chateau Montouliers Cuvee Montauliers  2015 28.5
1523 Brusset, Cote du Ventoux, Les Boudalles  2015 35.-
1528  Bourgogne, Pinot Noir, Les Caillaux   2015              52.-
1520 Chateau Tertre Daugay, St Emilion    1998 83.-
1527 Gevrey-Chambertin, Domaine Denis Berthaut  2013 98.-

sweet wine
 
2002 Moscato d’Asti Sarraco sparkling    2016 39.-
2003 Jurancon Clos Lapeyre Moelleux      2015 50.-
2000 Antolini Recioto      2015 73.5
2001 Marsala Vigna La Miccia 50cl   NV 82.-

                     Btl.



THE DRUNKEN OYSTER

AMARO & APERITVO

Amer Picon   6.-
Amaro Averna   6.-
Amaro Del Capo   7.5
Amaro Lucano   8.-
Amaro Montenegro  6.-
Amaro Nonino   9.-
Aperol    5.-
Campari    6.-
Cynar    5.-
Fernet Branca   7.-
Fernet Branca Menta  6.5
Kamm and Sons   9.-

VERMOUTH

Antica Formula   6.5
Belsazar Rose   8.-
Carpano Dry   5.5
Cocchi Vermouth Amaro  8.-
Cocchi Americano  6.-
Cocchi Barolo Chinato 12.-
Cocchi Americano Rosa  6.-
Cocchi Vermouth di Torino  6.-
Dolin Chamberyzette Strawberry 5.5
Gancia Bianco   5.-
Lillet Blanc   6.-
Lillet Rose   6.-
Lillet Rouge   6.-
Martini Riserva Rubino  5.5
Martini Riserva Ambrato  5.5
Noilly Prat   5.-
Noix de la St Jean Walnut  6.5
Punt e Mes   5.-
Rinquinquin a la Peche  6.-

   
GRAPPA

Nardini Bianca  10.5
Tosolini Grappa di Moscato 12.-
Nardini Riserva 14.-
Capovill Grappa di Merlot 2009        16.-

GIN

Beefeater   7.-
Beefeater 24  8.-
Bombay Sapphire   7.5
Botanist   11.-
Ford’s London Dry  10.-
Gin Mare Mediterranean 12.-
G’Vine Florasion   11.-
Hayman’s Old Tom  8-
Hendrick’s  10.5
Plymouth    8.5
Portobello Road   8.-
Sipsmith   10.-
Tanqueray   7.5
Tanqueray TEN  10.5-

Vodka

Ketel One   7.5
Absolut Elyx  10.-
Aylesbury Duck   8.-
Belvedere  11.-
Grey Goose  11.5
Ketel One Citron   8.5
Konik’s Tail  10.-
Reyka 

AGAVE

Olmeca Altos Plata  8.5
Cabeza Blanco  12.-
Del Maguey Vida Mezcal  13.-
Don Julio Reposado 13.-
Herradura Anejo  15.-
Ocho Reposado  10.-
Tapatio Blanco   9.-



spirits

RUM 

Clear 
Havana Club 3yr   7.-
Bacardi Carta Blanca  7.5
Cana Brava 3yo   9.5
Wray and Nephew  9.5

Aged
Havana Club 7yr     7.5
Appleton Estate Reserve 8yrs 9.-
Diplomatico Reserva Exclusiva 11.5
El Dorado 12yr  11.-
Four Square Spiced Rum  7.5
Gosling’s Black Seal  7.5
Havana Club Selección de Maestros 14.5
Mount Gay XO  12.5
Zacapa 23  14.-

BRANDY

Martell Cognac VSOP 11.5
Rémy Martin Cognac VSOP 12.-
Clos Martin Armagnac VSOP 8yr 10.5
Chateau du Breuil Calvados VSOP 10.-
 

 

WHISK(E)Y

American
Bulliet Bourbon 8.-
Bulliet Rye  9.-
Eagle Rare 10 yrs 12.-
Elijah Craig 12 yrs  11.5
Jack Daniel’s 8.-
Maker’s Mark 9.-
Michter’s Single Barrel Rye 16.-
Rittenhouse 100 Proof Rye 11.-
Woodford Reserve  10.-

World
Jameson    7.-
Redbreast 12 yr   13.-
Yamazaki Distiller’s Reserve  15.-

Scottish Blends
Monkey Shoulder  8.5
Chivas Regal 12yr  8.5
Johnnie Walker Black Label  8.5

Scottish Malt
Auchentoshan 3 Wood 14.-
Balvenie 12yr Doublewood 12.-
Glenfiddich 15yr Solera Reserve 13.-
Glenmorangie 10 yr Original 10.5
Lagavulin 16yr 16.-
Oban 14 yr  14.-
Talisker 10yr  11.5-

All spirits are served in 50ml measures as standard.
25ml measures are available on request.



Prendo quel lo 
che ha preso lu i 


