
P U D D I N G S

For information regarding allergens in our food and drinks, please scan the QR code
on the menu. If you are unable to scan the code, a member of our team will be happy
to assist you. Inform us of any food allergies when ordering. Note that we cannot
always guarantee the complete absence of allergens due to preparation processes.
Items with (v) are vegetarian, and those with (pb) are plant-based. Adults need
around 2,000 kcals per day.

BREAKFAST

Cold cut ham benedict
served on a muffin with poached 

St Ewe eggs
Eggs florentine

served on a muffin with poached 
St Ewe eggs (v)

ST EWE EGGS

B.R.A.T.
bacon, roquette, avocado & tomato

Smoked salmon
cream cheese & pickled cucumbers

Avocado
beef tomato & roquette (pb)

BAGELS
Coconut French toast

yoghurt & roasted pineapple (pb)
Banana bread

whipped ‘Il ly’ espresso mascarpone (v)
French toast

seasonal berries & whipped vanilla
mascarpone (v)

SOMETHING SWEET

Full English breakfast
St Ewe eggs, back bacon, roasted tomato, hash

browns, Cumberland sausage,
baked beans, portobello mushroom,

& Wildfarmed sourdough toast 
Add on black pudding

Vegetarian breakfast 
St Ewe eggs, veggie sausage, hash browns,

roasted tomato, avocado, flat mushroom, baked
beans, & Wildfarmed sourdough toast (v)

plant-based option available 

Full healthy
London Porter smoked salmon, smashed

avocado, poached St Ewe eggs &
Wildfarmed sourdough toast

Red pepper shakshuka
preserved lemon salsa verde & poached

eggs (v)
plant-based option available 

Smashed avocado
poached St Ewe eggs & Wildfarmed

sourdough toast (v)

London Porter Royale
served on a muffin with London Porter smoked

salmon & poached St Ewe eggs
Dippy St Ewe eggs

Wildfarmed sourdough toast, marmite &
Netherend farm butter (v)

B R E A K F A S T  C O C K T A I L S
 Mimosa £10  •  The Grand Marnier Mimosa £11  •  Bloody Mary £11

Eggs any style
on 2 slices of toast, butter

Please choose one of the following
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P U D D I N G S

For information regarding allergens in our food and drinks, please scan the QR code
on the menu. If you are unable to scan the code, a member of our team will be happy
to assist you. Inform us of any food allergies when ordering. Note that we cannot
always guarantee the complete absence of allergens due to preparation processes.
Items with (v) are vegetarian, and those with (pb) are plant-based. Adults need
around 2,000 kcals per day.

A discretionary service charge of 12.5% will be added to your bill.

BREAKFAST

Cold cut ham benedict 13.5
served on a muffin with poached 

St Ewe eggs
Eggs florentine 13.5

served on a muffin with poached 
St Ewe eggs (v)

ST EWE EGGS

B.R.A.T. 13.95
bacon, roquette, avocado & tomato

Smoked salmon 13.95
cream cheese & pickled cucumbers

Avocado 13.5
beef tomato & roquette (pb)

BAGELS
Coconut French toast 11.5

yoghurt & roasted pineapple (pb)
Banana bread 8.5

whipped ‘Il ly’ espresso mascarpone (v)
French toast 11.5

seasonal berries & whipped vanilla
mascarpone (v)

SOMETHING SWEET

Full English breakfast 15.5
St Ewe eggs, back bacon, roasted tomato, hash

browns, Cumberland sausage,
baked beans, portobello mushroom,

& Wildfarmed sourdough toast 
Add on black pudding

Vegetarian breakfast 15.5
St Ewe eggs, veggie sausage, hash browns,

roasted tomato, avocado, flat mushroom, baked
beans, & Wildfarmed sourdough toast (v)

plant-based option available 

Full healthy 14.5
London Porter smoked salmon, smashed

avocado, poached St Ewe eggs &
Wildfarmed sourdough toast

Red pepper shakshuka 13.5
preserved lemon salsa verde & poached

eggs (v)
plant-based option available 

Smashed avocado 12.5
poached St Ewe eggs & Wildfarmed

sourdough toast (v)

London Porter Royale 13.95
served on a muffin with London Porter smoked

salmon & poached St Ewe eggs
Dippy St Ewe eggs 8.95

Wildfarmed sourdough toast, marmite &
Netherend farm butter (v)

Eggs any style 7.5
on 2 slices of toast, butter
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P U D D I N G S

COFFEE

Americano  £3.2
Cappuccino  £3.7

Single Espresso  £2.8
Double Espresso  £3.1

Flat White  £3.5
Latte £3.7

TEA

C O F F E E  &  T E A  M E N U

English Breakfast £3.05
Earl Grey £3.05

Green Tea £3.05
Berry Burst Infusion £3.05

Peppermint £3.05
Lemon & Ginger £3.05

Chamomile £3.05
Chamomile, Lemon & Honey £3.05

Hot Chocolate  £3.8

Decaf Coffee & Alternative Milk Available On Request
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P U D D I N G S

Para obter informações sobre os alergénios presentes nos nossos alimentos e bebidas,
por favor digitalize o código QR no menu. Se não conseguir digitalizar o código, um
membro da nossa equipa terá todo o gosto em ajudar. Informe-nos de quaisquer
alergias alimentares ao fazer o seu pedido. Note que nem sempre podemos garantir a
ausência total de alergénios devido aos processos de preparação.
Os itens assinalados com (v) são vegetarianos e os assinalados com (pb) são de
origem vegetal. Um adulto necessita de cerca de 2.000 kcal por dia.

PEQUENO-ALMOÇO

Benedict com fiambre
Servido em muffin inglês com ovos escalfados

St Ewe.
Ovos Florentine

Servidos em muffin inglês com ovos escalfados
St Ewe & espinafre. (v)

OVOS ST EWE

B.R.A.T.
Bacon, rúcula, abacate e tomate

Salmão fumado
Com queijo creme e pepinos em conserva

Abacate
Com tomate coração-de-boi e rúcula (pb)

BAGELS
Rabanadas com coco

Com iogurte e ananás assado (pb)
Pão de banana

Com mascarpone de café expresso
‘il ly’ batido (v)

Rabanadas
Com frutos vermelhos da época e

mascarpone de baunilha batido (v)

ALGO DOCE

Pequeno-almoço inglês completo
Ovos St Ewe, bacon fumado, tomate assado, batatas
hash brown, salsicha Cumberland, feijão em molho

de tomate, cogumelo Portobello e torrada de pão de
fermentação natural Wildfarmed.

Adicionar: morcela

Pequeno-almoço vegetariano 
Ovos St Ewe, salsicha vegetariana, batatas hash

brown, tomate assado, abacate, cogumelo, feijão
em molho de tomate e torrada de pão de

fermentação natural Wildfarmed. (v)
Opção de origem vegetal disponível 

Pequeno-almoço saudável
Salmão fumado London Porter, abacate

esmagado, ovos escalfados St Ewe e torrada
de pão de fermentação natural Wildfarmed

Shakshuka de pimento vermelho
Com salsa verde de limão em conserva e ovos

escalfados (v)
Opção de origem vegetal disponível 

Abacate esmagado
Com ovos escalfados St Ewe e torrada de pão

de fermentação natural Wildfarmed (v)

London Porter Royale
Servido em muffin inglês com salmão fumado

London Porter e ovos escalfados St Ewe.
Ovos St Ewe cozidos

Com torrada de pão de fermentação natural
Wildfarmed, Marmite e manteiga da quinta

Netherend. (v)

C O C K T A I L S  D E  P E Q U E N O - A L M O Ç O
 Mimosa £10  •  Mimosa com Grand Marnier £11  •  Bloody Mary £11

Ovos à sua escolha
Servidos com 2 fatias de pão torrado e manteiga

Por favor, escolha uma das seguintes opções



P U D D I N G S

Para obtener información sobre las alérgias presentes en nuestros alimentos y
bebidas, escanee el código QR del menú. Si no puede escanear el código, un miembro
de nuestro equipo estará encantado de ayudarle. Infórmenos de cualquier alergia
alimentaria al realizar su pedido. Tenga en cuenta que no siempre podemos
garantizar la ausencia total de alérgias debido a los procesos de preparación.
Los artículos marcados con (v) son vegetarianos y los marcados con (pb) son de
origen vegetal. Un adulto necesita alrededor de 2.000 kcal al día.

DESAYUNOS

Huevos Benedict
Servido sobre un muffin inglês con huevos

escalfados St Ewe & jamón
Huevos Florentine

Servidos sobre un muffin inglês con huevos
escalfados St Ewe & espinaca (v)

HUEVOS ST EWE

B.R.A.T.
Tocino, rúcula, aguacate y tomate

Salmón ahumado
Queso crema y pepinillos encurtidos

Aguacate
Tomate de ensalada y rúcula (pb)

BAGELS
Tostadas francesas de coco

Yogur y piña asada (pb)
Pan de plátano

Mascarpone montado con espresso ‘il ly’ (v)
Tostadas francesas

Frutos rojos de temporada y mascarpone
montado con vainilla (v)

ALGO DULCE

Desayuno inglés completo
Huevos St Ewe, tocino ahumado, tomate asado,

hash browns, salchicha Cumberland, judías al
horno, champiñón y pan tostado de Wildfarmed

Añadir morcilla

Desayuno vegetariano 
Huevos St Ewe, salchicha vegetariana, hash

browns, tomate asado, aguacate, champiñón,
judías al horno y pan tostado de Wildfarmed (v)

Opción vegetal disponible

Desayuno saludable completo
Salmón ahumado London Porter, aguacate

machacado, huevos St Ewe escalfados y pan
tostado de Wildfarmed

Shakshuka de pimiento rojo
Salsa verde de limón en conserva y huevos

escalfados (v)
Opción vegetal disponible

Aguacate
Huevos St Ewe escalfados y tostadas de pan

de masa madre Wildfarmed (v)

Huevos Royale
Servido sobre un muffin inglês con salmón
ahumado London Porter y huevos St Ewe

escalfados
Huevos St Ewe hervidos

Pan tostado de Wildfarmed, Marmite y
mantequilla de granja Netherend (v)

C Ó C T E L E S  D E  D E S A Y U N O
 Mimosa £10  •  Mimosa con Grand Marnier £11  •  Bloody Mary £11

Huevos al gusto
Servidos sobre 2 rebanadas de pan tostado con mantequilla.

Por favor, elija una de las siguientes opciones



P U D D I N G S

Per informazioni sugli allergeni presenti nei nostri cibi e nelle nostre bevande, si prega di
scansionare il codice QR presente sul menu. Se non è possibile scansionare il codice, un
membro del nostro team sarà lieto di assistervi. Vi preghiamo di informarci di eventuali
allergie alimentari al momento dell’ordine. Si prega di notare che non possiamo sempre
garantire la completa assenza di allergeni a causa dei processi di preparazione. Gli articoli
contrassegnati con (v) sono vegetariani, mentre quelli contrassegnati con (pb) sono
plant-based / vegani. Un adulto necessita in media di circa 2.000 kcal al giorno.

COLAZIONE

Uova alla Benedettina con prosciutto cotto
Servite su muffin inglese con uova in camicia

St Ewe
Uova alla fiorentina

Servite su muffin inglese con uova in camicia
St Ewe & spinaci (v)

UOVA ST EWE

B.R.A.T.
Bacon, rucola, avocado e pomodoro

Salmone affumicato
Formaggio cremoso e cetrioli sottaceto

Avocado
Pomodoro cuore di bue e rucola (pb)

BAGELS
French toast al cocco

Yogurt, ananas arrosto e banana (pb)
Banana bread

Panna montata al mascarpone e caffè
espresso “il ly” (v)

French toast
Frutti di bosco di stagione e

mascarpone montato alla vaniglia (v)

QUALCOSA DI DOLCE

Colazione inglese completa
Uova St Ewe, bacon, pomodoro arrosto, hash

brown, salsiccia Cumberland, fagioli al
pomodoro, fungo Portobello e toast a

lievitazione naturale Wildfarmed tostato.
Aggiungi sanguinaccio

Colazione vegetariana completa 
Uova St Ewe, salsicce vegetariane, hash brown,
pomodoro arrosto, avocado, fungo Portobello,

fagioli al pomodoro e toast a lievitazione
naturale Wildfarmed tostato (v)

Disponibile opzione plant-based 

Colazione salutare completa
Salmone affumicato London Porter,

avocado schiacciato, uova in camicia St
Ewe e toast a lievitazione naturale

Wildfarmed tostato

Shakshuka ai peperoni rossi
Peperoni rossi conservati, uova al forno e

yogurt greco (v)
Disponibile opzione plant-based 

Avocado schiacciato
Uova in camicia St Ewe, avocado e toast a
lievitazione naturale Wildfarmed tostato (v)

London Porter Royale
Servito su muffin inglese con salmone

affumicato London Porter e uova in camicia St
Ewe

Uova St Ewe da intingere
Toast a lievitazione naturale Wildfarmed,

Marmite e burro di fattoria olandese (v)

C O C K T A I L  D A  C O L A Z I O N E
 Mimosa £10  •  Mimosa al Grand Marnier £11  •  Bloody Mary £11

Uova come preferisci
Su 2 fette di pane tostato, burro

Per favore, scegli una delle seguenti opzioni
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