
For allergy advice, please ask one of our team  ·  An optional 12.5% service charge will be added to your bill 

FOOD 
(ESSEN) 

MEATS  (FLEISCH) 	

Gulaschsuppe mit Kartoffeln, Zwiebeln, Sauerrahm und 	 16 
Kaiserbrötchen	  
Homemade beef goulash soup with potatoes, onion, sour cream  
& Kaiser roll

Geschmorte Schweinshaxe auf Sauerkraut, 	 24 
Knödel und Soße    
Slow roasted pork knuckle with sauerkraut, potato dumplings & gravy 

Wiesn Hendl mit Pommes und Soße 	 20	 
Bavarian roasted half chicken with Nürnberger sausages, fries,  
salad & gravy

Schlachtplatte – Halbe Schweinshaxe, Blutwurst, 	 21 
Nürnberger mit Sauerkraut und Bratensoße   
Butcher’s Board - half pork knuckle, black pudding, Nürnberger 
sausages, sauerkraut, gravy, cider apple sauce & pretzel

DESSERTS  (DESSERTS)� 8
Apfelstrudel mit Vanillesoße und Preiselbeermarmelade (v)   
Apple Strudel served with custard & lingonberry jam

Schokoladenbrownies mit Kirschen, vanilleeis und 
Haselnüssen (v) 
Homemade kirsch chocolate brownie with vanilla ice cream & 
lingonberry

PLATTERS – Serves 2 or 5 (PLATTEN – 2er oder 5er)

Brotzeitbrettl  � 24 / 57 
Cured meats, cheese, gherkins & pretzels �

Vegane Platte (v+)� 33 / 79 
Vegan Schnitzel, vegan sausage, grilled vegitables, fries,  
potato salad, sauerkraut, MCC tomato ragu & pretzels

Würschtl Platte� 33 / 79 
Selection of Bavarian sausages, sauerkraut, Bavarian potato  
salad, fries, curry sauce & pretzels�

Schnitzel Platte� 35/ 82 
Pork & chicken Schnitzels, mushroom sauce, fries, salad, 
roasted tomato, gravy, Bavarian potato salad & pretzels�

München Platte� 45 / 99 
Mixed meat platter with pork knuckle, paprika sausage,  
meatloaf, Nürnbergers, chicken Schnitzel, fries & pretzels

SCHNITZEL (SCHNITZEL)�  
+ Mushroom sauce (Pilzsoße)  +2.5  
+ Cucumber salad (Gurkensalat)  +2.5

Wiener Schnitzel mit frittierten Kartoffeln, Salat und 	 25 
Preiselbeeren 
Veal Schnitzel with pan-fried potatoes, salad & lingonberries

Holstein Schweineschnitzel mit Pommes    	 20 
Pork Schnitzel with fried egg, gherkins, capers, anchovies & fries

Hähnchenschnitzel mit Pommes und Salat	 18.5 
Chicken Schnitzel with fries & salad 

Vegane Schnitzel mit Pommes und Salat (v+)	 17.5 
Vegan Schnitzel, with tomato ragu, fries & salad 

“Munich Cricket Club” Hähnchenschnitzel  	 20 
Munich Cricket Club special - baked chicken schnitzel with ham,  
tomato sauce & melted cheese, fries & salad

SMALL DISHES (KLEINE GERICHTE)� 11
Kartoffelpuffer mit Käse, Zwiebeln und Spiegelei (v) 
Crispy potato rösti with cheese & onion, sour cream & chive, fried egg

Schweinekroketten mit Apfelmus  
Homemade pork croquettes with spiced apple sauce

Spätzle mit Käsesoße und Pilzen (v) 
Traditional Bavarian noodles, cheese sauce & mushrooms

Obatzda mit Brezn (v) 
Cream cheese & Brie dip served with pretzel & raw vegetables

Weißwurst mit Brezn 
Veal sausage served with pretzel & sweet mustard

MCC Beladene Pommes  
MCC loaded fries with fondue cheese, jalapenos, salami & crispy onion 

BAR SNACKS  (ZUM KNABBERN)�
Baked Pretzel (salted or sweet)	 6 
Add Black Forest ham & Emmental + 3 
Make your pretzel giant +1

Pfefferbeisser – German style salami	 8
Wammerl Häppchen – Pork belly bites	 9	

Honey Mustard Nurnbergers 	 9 
Small pork sausages tossed in honey mustard    

Mini Flammkuchen 	 9 
German flatbread with sour cream & salami

SAUSAGES  (WÜRSCHTL)� 15
Currywurst mit Pommes  
Pork sausage served with chips & curry sauce, Vegane Wurst available (v+)

MCC Dog mit Pommes 
MCC style hot dog with cheese & jalapeno sausage in brioche bun with fries  
*vegan option available

Würschtl mit Kartoffelsalat, Sauerkraut und Soße 
Sausages below all served with Bavarian potato salad & Sauerkraut:

Bratwurst – Pork (Foot-long + 1.5)

Käsekrainer – Pork & cheese   

Rindsbratwurst mit Red Chilli – Beef, veal & red chilli +1.5

Vegane Bratwurst (v+) – Vegan sausage 

LARGE SALADS (GROßE SALATE)		         16�
Ziegenkäsesalat mit gemischter blattsalat, rote bete,              
granatapfel und ganzen Haselnüssen (v) 
Warm goat’s cheese salad with mixed leaves, beetroot, pomegranate 
seeds & whole hazelnuts

Hähnchen Caesar Salat mit Schinken, Sardellen und Parmesan   
Chicken Schnitzel Caesar Salad with baby gem, crispy Bavarian ham, 
anchovies, pretzel crouton  & shaved parmesan. 

CHEESE FONDUE (KÄSEFONDUE) (V)� 15pp

A rich blend of  Gruyere,  Mature Cheddar & creamy Emmental 
served with Baked Pretzels -  perfect for sharing  
(priced per person, minimum 2 persons) 
Add cured meats plate +£10



SPARKLING  (SCHAUMWEIN)	 125ml / BTL 

Sekt – Germany� 7.95 / 44

Laurent Perrier Brut NV� 90

Laurent Perrier Rosé NV� 130

RED WINE  (ROTWEIN)	 175ml / 250ml / 500ml / BTL

Merlot – Chile� 9 / 12 / 23 / 33 

Dornfelder – Germany� 10 / 13 / 26 / 38 

Zweigelt – Austria� 10 / 13 / 26 / 38 

Pinot Noir – Germany� 12 /15 / 29 / 43

WHITE WINE  (WEIßWEIN)	 175ml / 250ml / 500ml / BTL

Sauvignon Blanc – Chile� 9 / 12 / 23 / 33

Riesling – Germany� 10 / 13 / 26 / 38

Weissburgunder – Germany� 10 / 13 / 26 / 38

Grüner Veltiner – Austria� 10 / 13 / 26 / 38

ROSÉ  (ROSÉWEIN)	 175ml / 250ml / 500ml / BTL

Zweigelt – Austria	 9.5 / 12.5 / 25 / 36

Spatburgunder – Germany 	 10 / 13 / 26 / 38

125ml measures available for all wines

DRINKS 
(GETRÄNKE) 

COCKTAILS  (COCKTAILS)    	 GLASS / STEIN
Das Paloma	 12.95 / 35 
Olmeca Blanco, Malfy pink gin, lime & homemade grapefruit soda

Sommertasse	 12.95 / 35 
Beefeater gin, Lillet rose, cranberry juice & lime

Stuttgart Lemonade	 12.95 / 35 
Absolut vodka, Amaretto & homemade lemonade

Summer in Berlin	 12.95 / 35 
Beefeater gin, Malibu, strawberry puree & soda

Boozy Apfel	 12.95 / 35 
Havana Club 3yo, Blackberry liqueur, apple juice, cinnamon syrup & soda

Rumpunsch	 12.95 / 35 
Havana spice rum, Jager Orange, passionfruit, pineapple & lime

Hugo	 12.95 / 35 
Lillet Blanc, elderflower, mint, lime & sekt

German 75	 12.95 
Beefeater gin, lemon, simple syrup & sekt

German Pornstar	 12.95 
Absolut vodka, pineapple juice, passionfruit & Sekt

Köln Mule	 12.95 
Chivas Regal, lime, elderflower, ginger beer, angostura bitters & mint

Kaffee Martini	 12.95 
Absolut Vodka, Kahlua & espresso

Tommy Tuchel’s Margarita	 12.95 
Teremana Tequila, Lillet Blanc, lime, honey &  fresh chilli

SHOTS	 25ml / ½ DOZEN / DOZEN
	  5.95 / 33 / 60
Ice Cold Jägermeister  
Original or Cold Brew (coffee) & Orange

Layered shots  
Jagerbomb (Jager & Red Bull), Tropical Bomb (Jager & Tropical Red Bull)  
or Baby J (Jager & Baileys) 

Porn Vodka 
Absolut Vodka & Ahoj Brause 

Das Baby Guinness 
Kahlua & Baileys

Austrian Schnapps  
Pear, Raspberry, Apricot, Hazelnut & Cherry

GERMAN G&T (DEUTCHER GIN TONIC)    	 25ml / 50ml

Monkey 47 – Black Forest	 9.75 / 15

Monkey 47 Sloe – Black Forest	 9.75 / 15 
Both enjoyed with Fever Tree Mediterranean tonic & garnish

� BOTTLE  
	 (FLASCHE) 
Paulaner Münchner Hell / Hefe 330ml	 5.85

Paulaner Salvator 7.9% 330ml	 6.65

Rothaus Pils 500ml	 7.85

Hofbräu Original 500ml	 7.85

Augustiner: Helles / Edelstoff / Dunkel 500ml	 7.85

Schlenkerla Rauchbier 500ml	 7.85

Tegernsee Hell 500ml	 7.85

Fruh Kolsch 500ml	 7.85

BOARD
Munich Beer Taster Board � 14.95 
A taster selection of our 6 Munich draught beers

MCC Mixed Bottle Board � 19.95 
Choose any 3 of our bottled beers below 

BEER (BIER)� PINT / STEIN

Munich Cricket ‘Clubhaus’ – Alkoholfrei 0.5%	 6.95 / 13.9

Munich Cricket ‘Clubhaus’ – Session 4% 	 6.95 / 13.9

Löwenbräu Original – Munich	 7.65 / 15.3

Paulaner Hefe-Weißbier – Munich   	    7.65 / 15.3

Paulaner Münchner Hell – Munich	 7.65 / 15.3

Paulaner Dunkel – Munich	 7.75/ 15.5

Paulaner Hefe Dunkel – Munich	 7.75 / 15.5

Hacker-Pschorr Keller – Munich	 7.75 / 15.5

Alfrik’s Apfelwein – Cider	 7.15 / 14.3

LOW, NO & SOFT
Paulaner Radler Lemon 2.5% 500ml	 5.25

Stiegl Radler: Raspberry / Grapefruit 2% 500ml	 5.25

Rothaus Tannenzäpfle Alcoholfrei Pilsner 0.5% 500ml	 5.5

Paulaner Hefe Alkoholfrei 0.0% 500ml	 5.5

Flotzinger Kola Mix 500ml	 5.25

Fritz range 330ml (Kola, Zero, Orangeade, Apple Spritz)	 4.5

Almdudler (Austrian herb lemonade) 350ml	 4.5

Homemade lemonade / rose lemonade 330ml	 4.5


